
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

婚宴套餐包括
 

於牆上 屏幕及移動電子營幕展出您們的婚紗照片

時尚迷人的背景，再加上您的英文名字作裝飾，婚禮當天一定非常難忘

以特色擺設點綴您們的迎賓桌及餐桌，餐桌上還會擺放為您們度身訂造的菜單

從我們的型格精選中挑選您喜愛的桌布

免費享用我們酒店宴會廳先進的內置視聽及照明設施

根據個人喜好，選擇自己喜歡的燈光顏色襯托宴會廳內三盞

中國吉祥如意結水晶吊燈，象徵雙喜、吉祥和永恆

奉上三層高 酒店的特色婚禮蛋糕 包括獨立紙杯蛋糕

和一瓶法國香檳

由上午 至下午 免費提供代客泊車服務 最多 個車位

通過加入屢獲殊榮的喜達屋優先顧客計劃，賺取 獎勵積分

享用優惠

獨家使用香港 酒店婚禮



 

菜譜如有更改,恕不另行通知

 

 

  
木瓜蝦沙律 伴馬蹄 菊苣，腰果 配柚子汁

烤意大利青瓜沙律 漬番茄 芝麻菜 水牛芝士 羅勒油醋汁

甜菜扁豆沙律 芥末油醋醬

煙三文魚蘆筍沙律 伴茴香 小蘿蔔 有機生菜配檸檬汁

烤黑椒吞拿魚藜麥沙律

煙鴨胸沙律伴烤大菇 洋薊 松露醋汁

菲達芝士西瓜沙律 紅桑子

蘑菇辣雞蕎麥冷麵 伴芝麻 生薑

雜錦沙律菜

配料 青瓜 甜椒 茴香 櫻桃茄

醬汁 油醋汁 芝麻醬油 檸檬汁



 

菜譜如有更改,恕不另行通知

 

 
 

蟹腳 熟蝦 雞尾酒醬 檸檬 辣汁

三文魚 吞拿魚刺身 雜錦醬汁

南瓜湯 意式香草包丁

燒加拿大肉眼配法式芥末 酸辣醬

黑鱈魚伴蘆筍 杏鮑菇 香茅牛油汁

豉汁鱈魚

星州海鮮炒貴刁

泰式黃咖喱雞

安格斯牛肉配芹蓉 椰菜仔 松露鵝肝汁

法國鴨胸配甘筍 意大利青瓜 香橙甜杏汁

意式羅勒炒雜菜



 

菜譜如有更改,恕不另行通知

 

薯蓉

烤甘筍 杏鮑菇

蒸飯

雲呢拿芝士蛋糕

焦糖雲呢拿千層餅

椰汁西米露

香橙焦糖布甸

草莓蛋糕

焦糖香蕉慕絲蛋糕

核桃朱古力蛋糕

新鮮水果碟

咖啡及茶



 

菜譜如有更改,恕不另行通知

 

 
 

 
 

蕎麥麵伴枝豆 醃蘑菇配芝麻香醋

帕爾馬火腿配蘆筍 甜紅椒 烤意大利青瓜

燒牛肉配杏鮑菇 西蘭花 有機沙律菜 巴馬臣芝士 羅勒油醋汁

蝦沙律配甘筍 茴香 血橙

 

西班牙粟米 雞肉沙律伴櫻桃茄 烤紅椒 香菜 芫荽香菜汁

煙三文魚沙律伴茴香 甜橙柑橘汁

水牛芝士配雜錦番茄 羅勒、檸檬汁

櫻桃茄西瓜沙律配芝麻汁

雜錦有機沙律菜

烤洋薊 烤紅椒 風乾番茄 茴香 青瓜 煙三文魚

藍芝士汁 陳年香醋汁 意大利沙律汁 檸檬橄欖油 芝麻油醋汁



 

菜譜如有更改,恕不另行通知

 

 
 

蟹腳 熟蝦 雞尾酒汁 檸檬 辣汁

三文魚、吞拿魚壽司 刺身 雜錦醬料

松露野菌湯配意式麵包丁

烤加拿大牛肋骨配黑椒汁 法式芥末 酸辣醬

烤雞卷配甘筍 椰菜苗 雞肉汁

味噌黑鱈魚配意大利青瓜

澳洲小羊排伴意式蔬菜 薄荷啫哩

和牛 配牛肝菌 黑椒汁

香茅鱸魚伴黑橄欖 羅勒

香蒜燒豬柳配蜜糖芥末醬

辣椒蒜香長通粉伴櫻桃茄

百里香蒜炒意大利青瓜 牛肝菌



 

菜譜如有更改,恕不另行通知

 

泰國羅勒炒甘筍 豌豆

松露薯蓉

杏鮑菇 洋薊配黑蒜 新鮮芫荽

泡菜炒蘆筍 甘筍 蘿蔔

泰式黃咖哩

豉油雞

叉燒

烤鴨

燒肉

星州海鮮炒貴刁

泰式龍蝦炒飯

雜菜炒飯

素菜炒麵

白飯



 

菜譜如有更改,恕不另行通知

 

藍莓芝士蛋糕

果仁香橙千層餅

椰汁芒果西米露

意大利芝士餅

紅絨蛋糕

層朱古力蛋糕

蛋白檸檬撻

香芒熱情果蛋糕

新鮮水果碟

咖啡及茶



 

菜譜如有更改,恕不另行通知

 

 
 
 

金豬耀紅袍

菜膽香菇燉響螺

碧綠如意炒蝦球

芝士野菌焗釀蟹蓋

清蒸黃皮老虎斑

當紅炸子雞

黑松露帶子炒飯

芝麻糊伴煎堆仔



 

菜譜如有更改,恕不另行通知

 

 
 

金豬耀紅袍

黑蒜花膠燉響螺湯

星宴 醬野菌炒帶子

龍鬚百花炸蟹鉗

清蒸黃皮老虎斑

大漠風砂雞

海皇西施泡飯

蛋白杏仁茶伴煎堆仔



 

菜譜如有更改,恕不另行通知

 



 

菜譜如有更改,恕不另行通知

 

 

 

 

 
    

 


